Vin, Biere, Pastis, Oagé
cromesquio de boeuf, Muflin d' aubergine, gravlax saumon

5”“ ,ZAOU/.LKO/UTI@de O(Bu%et
Salade de poutpe,
brochette de meloriamborn ch
Taglliata de boeuf
Tagliatetto de corgeltes citionne
Plat i, Cassiette PP citronn
Bouillabaisse deux poissons, cabillaud et botte

Pdt uapeuwr et crodtons de vouille
Dessert
Dessert swprise

LES \
ETOILES § — | 4
F : Eaudec/mmpagne

_ e o charm
FORT : a discrétion
\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\\%

Httention € abus d' aleool est dangereun powr ba santé.



	Menu du 14 Juillet
	80 €/personne
	Réservation obligatoire
	Apéritif festif
	Vin, Bière, Pastis, soft Quiche, pizza, verrine petit pois menthe crevette, cannellonis de chèvre, cromesquis de bœuf, Muffin d’aubergine, gravlax saumon

	Entrée sous forme de Buffet
	Salade de poulpe,  brochette de melon jambon cru Salade de crudités Taglliata de bœuf Tagliatelle de courgettes citronné Soupions frits

	Plat à l’assiette
	Bouillabaisse deux poissons, cabillaud et lotte Pdt vapeur et croûtons de rouille

	Dessert
	Dessert surprise
	Vin une  bouteille pour 4 Coupe de champagne  Eau à discrétion



