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ENTREES

PLATS

DESSERTS

Juillet / Aout 2026

AJOBLANCO, GRAVLAX DE SAUMON

Gaspacho frais d’ail et d’amandes, gravlax de saumon et pickles d’'oignon

DECLINAISON AUTOUR DE LA TOMATE

Selection de tomate ananas, coeur de beeuf, Marmande décliné en gelée, mousse et tartare

condiment basilic et ail

GAMBAS SNACKEES, JUS DE CRUSTACES

réduction de citron confit et sauce vierge de légumes (servi froid)

POITRINE DE PORC CUISSON BASSE TEMPERATURE

Sauce asiatique sucree-salée, condiment amande gingembre ail

ROULE D’EFFILOCHE DE BGEUF CROUSTILLANT

Panure panko, Jus de veau réduit

PAVE DE CABILLAUD CUISSON AU SEL

Sauce vierge aux legumes frais, huile d'olive et herbes aromatiques

ASSIETTE DE FRUITS FRAIS DE SAISON

Assortiment de fruits selon Uinspiration du moment

PINA COLADA FACON DESSERT

Ananas caramélisé, creme montee légere, jus d’ananas et alcool Malibu

PROFITEROLE GEANTE

Chou craquelin, glace vanille et coulis de chocolat



